
 
 

SALADES 
 
 
 

SALADE DE SAISON 8.50 
salade à feuilles avec croûtons aux fines herbes  Petite portion  7.00 
 
 

SALADE MELEE 9.50 
mélange de salades de saison et de salades de légumes  Petite portion  8.00 
avec pignons rôtis   
 
 

SALADE MÉDITERRANÉENNE MAISON 10.50 
avec roquette, trevisano, melon  Petite portion  8.50 
olives, tomates et concombre   
 
 
Sauces à salade au choix: 
 

Sauce française, sauce italienne, sauce Parkhotel  
ou huile et vinaigre avec des épices 
 
 
 
 
 

HORS-D’OEUVRES 
 
 
 

TARTARE DE SAUMON ECOSSAIS 14.00 
mariné maison avec échalotes, aneth  Plat principal 24.00 
câpres géantes et toast  
 
 

FARFALLE AVEC CHANTERELLES 14.00 
légumes méditerranéens et peccorino   
 
 

MELON AVEC JAMBON CRU DES GRISONS 14.00 
mariné au porto blanc  Plat principal 24.00 
 
 

TOMATE AVEC MOZZARELLA DE BUFFLE  14.00 
DE SCHANGNAU Plat principal 24.00 
marinée dans un pesto maison et vinaigre balsamique de Modène 
 
 

 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

SOUPES 
 
 
 

CONSOMME DE BŒUF  
célestine aux fines herbes 9.50 
avec sherry et dés de légumes 10.50 
 
 

GAZPACHO 9.50 
Potage de légumes froid espagnol 
chips de pain à l’ail et romarin 
 
 

CRÈME DE TOMATE 9.50 
Crème de tomate avec crustacé de pesto  
 
 
 
 
 

METS VEGETARIENS 
 
 
 

TORTILLA ESPAGNOL 24.00 
Omelette avec pommes de terre et tomates 
avec shot de poivrons et piment  
 
 

FARFALLE AVEC CHANTERELLES 14.00 
légumes méditerranéens et pecorino  Petite portion  24.00  
 
 

CIGARES AU RIZ BASMATI 26.00 
avec noix de coco, sur lit de légumes asiatiques Petite portion  22.00 
et mousse au curry de Thaïlande 
 
 

ASSIETTE DE SALADES 18.00 
Mélange des salades vertes et de salades de légumes avec fruits,  
oeuf et flûte feuilletée 
Sauces à salade au choix 
 
 
 
 
 
 

 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

METS DE POISSON 

 
 
 

FILET DE TRUITE  
(PROVENANCE GRABENMÜHLE) 36.00 
pochés aux herbes d’été et coulis de tomates  Petite portion 31.00  
Ravioli aux légumes en pâte à nouilles aux épinards 
 
 
 

CREVETTES VIENTNAMIENNE 36.00 
rôties sur légumes asiatiques et mousse au curry de Thaïlande   
Cigares au riz basmati 
 
 
 

SAUMON ECOSSAIS 35.00 
à la vapeur sur linguine al nero di sepia et roquette   Petite portion  30.00 
mousse au lard épicé de Sigriswil  
 
 
 

FILET D’ESTURGEON DE FRUTIGEN 49.00 
rôti sur polenta avec ratatouille et mousse aux poivrons   
 
 
 
 
 
Tous nos plats de poisson peuvent également être commandés comme 
assiette fitness: à la place de la garniture et des légumes, nous vous 
servirons un choix copieux de salades avec fruits et vinaigrette au 
choix. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Si rien d’autre n’est précisé, nos poissons proviennent de Suisse 
 
 
 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

METS A LA VIANDE 
 
 
 

SUPRÊME DE POULARDE FRANCAIS 29.00 
farçi aux olives avec polenta tessinoise, 
ratatouille et mousse aux poivrons  
 
 
 

STEAK DE FILET DE CHEVAL ISLANDAIS 180 GRAMMES 38.00 
mariné avec ail, romarin et piment   
Moussline aux pommes de terre et tomates, légumes d’été 
 
 
 

STEAK DE PORC 200 GRAMMES 36.00 
gratiné au fromage,  sauce à la moutarde  
Ravioli aux légumes pâte à nouilles aux épinards 
 
 
 

EMINCE DE VEAU 38.00 
avec chanterelles et sauce à la crème  Petite portion  33.00 
Roesti 
 
 
 

ENTRECÔTE DE BŒUF IRLANDAISE 220 GRAMMES  49.00 
sauce à la crème au cognac 
Tarte aux pommes de terre et légumes d’haricots 
 
 
 
 
 
Toutes nos viandes peuvent également être commandées comme 
assiette fitness: à la place de la garniture et des légumes, nous vous 
servirons un choix copieux de salades avec fruits et vinaigrette au 
choix. 
 
 
 
 
 
 

 
Si rien d’autre n’est précisé, nos viandes proviennent de Suisse 
 
 
 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

LES CLASSIQUES 
 
 
 

RÖSTI BERNOISE 24.50 
Rösti avec oignons et lard 
Saucisse à rôtir de porc, jambon et œuf au plat 
 
 

AILERONS DE POULET EN CORBEILLE 28.00 
sept ailes de poulet épicées sur pommes frites 
avec sauce au curry, cocktail et barbecue  
 
 

ESCALOPE DE PORC A LA CREME 30.00 
sauce à la crème avec ou sans champignons Petite portion  25.50 
Nouilles et garniture de légumes 
 
 

FILETS DE FERA FRITS DU LAC DE THOUNE 36.00 
Pâte à frire à la bière et pistache  Petite portion  30.00 
sauce tartare et chili 
Pommes de terre nature 
 
 

ESCALOPE VIENNOISE 38.00 
Escalope de veau panée  Petite portion  32.50 
Pommes frites et garniture de légumes  
 
 

CORDON BLEU PARKHOTEL 40.00 
Escalope de veau panée farcie au jambon et gruyère 
Tarte aux pommes de terre et garniture de légumes 
 
 
 
 
 
Ailerons de poulet et filets de fera frits peuvent également être 
commandés comme assiette fitness: à la place de la garniture et des 
légumes, nous vous servirons un choix copieux de salades avec fruits 
et vinaigrette au choix. 
 
 
 
 
Si rien d’autre n’est précisé, nos viandes et nos poissons proviennent 
de Suisse. 
 
 
 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

SPECIALITES 
 
 
 

BROCHETTES SUR ARDOISE 
 
Des brochettes de viandes à faire griller soi-même. Préparez vous-même vos 
brochettes sur la pierre chaude selon votre goût. 
 
 

BROCHETTE GOURMET 40.00 
Agneau australien 
Boeuf 
Poulet 
 
 

BROCHETTE SEEPARK 41.00 
Boeuf 
Veau 
Porc 
 
 

BROCHETTE DE VOLAILLE 38.00 
Poulet 
Dinde française 
Autruche de l’Afrique du sud 
 
 
 
 

GARNITURE 
Assiette de salades 
Riz, pommes frites ou croquettes (au choix) 
Différentes sauce maison 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Si rien d’autre n’est précisé, nos viandes et nos poissons proviennent de 
Suisse. L’agneau peut être fabriqué avec des antibiotiques ou autres agents 
antimicrobiens. 
 
 
 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

SPECIALITES 
 
 
 

BA BOU CHI 
Fondue Bacchus – Fondue Bourguignonne – Fondue Chinoise 
 

Servie à partir de 2 personnes, à discrétion p. p. 50.00 
 
 
Un repas de fête pour tous les sens – raffiné, copieux et merveilleusement 
diversifié! Nous vous servons trois sortes de fondues de viandes et de 
poissons avec de riches accompagnements et de délicieuses sauces maisons. 
 
 

VIANDES 
Boeuf 
Veau 
Poulet 
Agneau australien 
Autruche de l’Afrique du sud 
 
 

POISSONS 
Filet de Claresse Wels hollandais 
Dés de saumon norvégien 
Crevettes vietnamiennes 
 
 

GARNITURES 
Assiette de salades 
Riz, pommes frites ou croquettes (au choix) 
Différentes sauce maison 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Si rien d’autre n’est précisé, nos viandes et nos poissons proviennent de 
Suisse. L’agneau peut être fabriqué avec des antibiotiques ou autres agents 
antimicrobiens. 
 
 
 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse 



 
 

SPECIALITES 
 
 
 

CHILI 
 
 
 
Nos chilis sont fait avec pommes de terre, poivrons, oignons, céleri, haricots 
rouges et maïs. 
 
 
 

CHILI DE BOEUF 29.50 
avec dés fins de filet haute-côte de bœuf suisse  
 
 

CHILI D’AGNEAU 29.50 
avec dés de selle d’agneau de Nouvelle-Zélande 
 
 

CHILI VEGETARIEN 24.50 
avec pois chiches croustillants  
 
 
 

GARNITURES 
Nachips (chips croquants au maïs) 
 
 
Assaisonner votre chili à votre goût. Nous vous servons différents épices et 
sauces maison  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Si rien d’autre n’est précisé, nos viandes et proviennent de Suisse. L’agneau 
peut être fabriqué avec des antibiotiques ou autres agents antimicrobiens. 
 
 
 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse 



 
 

DESSERT SAISONAL 
 
 
BAIES D’ETE   9.80 
marinées au cointreau et bricelet 
avec crème chantilly      11.00 

 
 
COUPE “SUMMER TIME” 10.30 
une boule de glace vanille et fraises petit portion  8.20 
avec baies d’été marinées, crème chantilly et bricelet                    

             
 
GOUGELHOF DE CERISES GRAND-MÈRE 12.50 
avec granité de fleurs de sureau et sauce au chocolat caraïbe 

 
 
TROIS CREMES CATALANES 11.00 
Vanille, groseilles, coco – thé vert 

 
 
“GAZPACHO” D’ASPERULE ET BAIES D’ETE 12.50 
avec sorbet de pêche blanche 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse



 
 

DESSERT LES CLASSIQUES 
 
 
MACEDOINE DE FRUITS   9.00 
fait maison avec bricelet 
avec crème chantilly   10.50 
 
 

ASSIETTE DE FRUITS “PARC”   9.50 
Fruits de saison coupés 
 
 

FLAN AU CARAMEL   8.50 
avec crème chantilly, fruits et bricelet 
 
 

CREME BRULEE    9.00 
avec crème chantilly et bricelet                 petit portion 8.00 
 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIRE 12.50 
avec mirabelles marinées et granité de fleurs de sureau 
 
 

VARIATION DE DESSERTS 15.00 
différents délices 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Tous les prix sont en CHF TVA incluse 


