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1. August Buffet 2010

Vorspeisehbu\]cfe’r

Sigriswiler Lachsforellenmedaillon im Oberldnder Krduterspeck gebraten
Thunersee Hechtmousse mit Safranfaden auf Gurkenbdodeli
Riesenkrevetten mit Guntener Zitronen-Thymian gebraten an Walliser Aprikosendippsauce
Antipasti-Gemiise-Terrine mit marinierten Schangnauer Biiffelmozzarella-Kugeln
Marinierte Melonen mit Goldmelisse am Spiessli mit Biindner Rohschinken
Im Heu mit Krdutern rosa gebratenes Roastbeef mit Tomaten-Mayonnaise
Marinierte Pouletfliigeli mit Gurken-Knoblauch Dippsauce

Salatb M]Cfe,’r

Cicorino rosso Salatherz mit Joghurt-Rosmarin-Honig-Dressing
Fenchelsalat mit Apfel und Rosinen an Curry-Dressing
Gurkensalat mit Melone und Kirschtomaten an Limetten-Minze-Dressing
Maissalat mit Peperoni an Basilikum-Dressing
Blattspinatsalat mit Rucola an Vinaigrette von schwarzen Baumnuissen mit Blattpetersilie
Siedfleischsalat mit Schnittlauch-Gemiise-Vinaigrette

SMPPG

Ringoldswiler Heusuppe mit Limetten-Quark-Klsschen

‘Haup’rgahgbuffe’r
Aargauer Schweinsbraten mit getrockneten Aprikosen und Dérrpflaumen gefiillt an Senfsauce
Lammriicken mit Krauterkruste an Himbeerbalsamicojus
Greyerzer Poularde grilliert mit Lavendelbuttersauce
Grabenmiihle Saiblingsfilets pochiert in Sommerkrautersud an Zitronengrassauce
Kartoffel-Lauch-Gratin mit Sbrinz, Krauterspatzli
Tessiner Polenta mit Gorgonzola tiberbacken, Gewiirzreis
Sommerliche Gemiiseauswahl

Berner Kasespezialitaten
mit hausgemachtem Friichtebrot

&
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von unserem Patissier

Preis Fr. 89.00
Kinder unter 12 Jahren Fr. 3.00 pro Lebensjahr

Unsere Weihempfe'x\lung

Oberhofner Riesling & Sylvaner 2009
Fr. 29.00
Cabernet Sauvignon AOC 2008
Fr. 46.00
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