
Tous les prix sont en CHF, TVA incluse 

MENU DÉGUSTATION 

 
SALADE D'ASPERGES ET DE FRAISES  

avec roquette, épinards, pousses, fromage feta 

et pignons de pin grillés 

à la vinaigrette au piment doux 

 

 

SOUPE D'ASPERGES VERTES ET DE POIS  
à l'estragon et à la crème fraîche 

 

 

TRIANGOLI AUX MORILLES  
à la sauce à la crème au sherry 

pointes d'asperges bicolores glacées 

sauge frite et huile d'ail des ours 

 

 

FILET D'AGNEAU 
à la hollandaise à l'ail des ours 

purée de pommes de terre à l'ail fermenté 

asperges bicolores glacées 

 

 

SORBET AU CHOCOLAT FAIT MAISON 
avec Swiss Mountain Cold Brew Coffee Liqueur d'Interlaken 

et poires au caramel 

 

 

PANNA COTTA AUX FLEURS DE SUREAU 
avec purée de fraises fraîches et compote de rhubarbe 

 

 

Menu à 6 plats CHF 115 

 

 

Le menu est composé avec beaucoup de passion par nos cuisiniers,  

c'est pourquoi le menu de dégustation est exclusivement proposé 

dans cette composition. 

 

Pour toute modification de la garniture, nous facturons CHF 5.00. 

 



Tous les prix sont en CHF, TVA incluse 

SALADES 

 
SALADE VERTE  12.90 

avec pépins et noix rôtis  petite portion 10.40  

 
SALADE MÊLÉE  14.50 
avec aux croûtons aux fines herbes  petite portion 10.70 

 
Sauces à salade au choix: 
sauce française, sauce italienne, sauce Parkhotel  

ou huile d’olive silicienne et vinaigre pomme sauvage balsamique  

 
HORS-D’ŒUVRES 

 
SALADE D'AVOCATS ET MANGUES  17.60 
à la coriandre et carpaccio de radis 

 
SALADE D'AVOCATS ET MANGUES 17.60 
à la coriandre et crevettes géantes sautées  plat principal 23.00 

à la vinaigrette sésame 

 
TARTARE DE BŒUF PARKHOTEL  25.80 
du jeune bœuf d’Omoso, au cognac  plat principal 39.60 

assaisonné de votre choix; doux, moyen ou fort 

servi avec toast et beurre 

 
SOUPES 

 
BOUILLON AU CHOIX (POULET, BŒUF, LÉGUMES)  8.50 
avec julienne de légumes, lanières de crêpes et ciboulette 

 

SOUPE DE POISSON 15.90 
au safran et légumes à la mode du Parkhotel plat principal 24.70 

  



Tous les prix sont en CHF, TVA incluse 

METS DE POISSON 

 
FILETS DE PERCHE RINGGENBERG RÔTIS 45.50 
sur purée de céleri et dés de légumes-racines  petite portion 38.90 

riz asiatique au jasmin et huile aux herbes a la chef 

 
ASSIETTE PÊCHEUR “JOHANNES“ 39.70 
filet de féra du Lac de Thoune petite portion 33.10 

à la sauce au vin blanc  

pommes de terre nature et épinards 

 
FILETS DE POISSON FRITS 34.50 
filets de féra Suisse petite portion 28.60 

mariné et frit à la mode du chef 

pommes de terre nature et sauce tartare 

 
FILETS DE SANDRE EMMENTAL  43.50 
avec sauce à la crème de poisson de soja sucrée petite portion 36.50 

riz asiatique au jasmin et feuilles d'épinards 

 
FILET D'OMBLE POCHÉE  41.80 
à la sauce de poisson à l'estragon et au vin blanc  petite portion 34.70 

boulghour aux légumes et épinards en branches 

 
  



Tous les prix sont en CHF, TVA incluse 

METS A LA VIANDE 

 
ENTRECÔTE DE BŒUF 48.00 
au beurre Café de Paris petite portion 40.30 

pommes frites et ragoût de légumes 

 
ESCALOPE DE VEAU VIENNOISE 37.00 
aux citron, airelles rouge et pommes frites petite portion 33.70 

 
SIGRISWILER CORDON BLEU 37.00 
escalope du porc, farci de « Sigriswiler » jambon fumé 

et fromage Taleggio 

avec pommes frites et ragoût de légumes 

 
SUPRÊME DE POITRINE DE POULET RÔTIE 33.00 
sauce à la crème à l'ail des ours  petite portion 28.30 

nouilles aux œufs bio et ragoût de légumes 

 
  



Tous les prix sont en CHF, TVA incluse 

METS VEGETARIENS  

 
CHANA MASALA ORIGINALE  29.50 
curry de pois chiches à l`Indienne  petite portion 23.40 

avec samosas, riz Jasmin  

et sauce yaourt à la menthe et au coriandre 

 
FALAFEL A LA MOHAMED  31.90 
sur boulghour aux légumes et trois sortes d'aubergines  petite portion 24.60 

et sauce zaziki 

 
PLATS PRINCIPAUX VÉGÉTALIENS 

 
FALAFEL A LA MOHAMED   31.90 
riz jasmin et trois sortes d'aubergines petite portion 24.60 

 
RAGOÛT DE LÉGUMES INDIEN AVEC RIZ JASMIN  22.50 
avec curry, sauce soja, gingembre, lait de coco,  petite portion 24.60 

pousses de mungo et légumes 

 
RAGOÛT DE LENTILLES DE GRAND-MÈRE   21.50 
avec légumes-racines, pommes de terre,  petite portion 24.60 

lentilles, persil et crème aigre végétalienne 


